LE JARDIN DES ALIZES
RESTAURANT

Notre Chef et sa brigade
vous proposent notre menu du soir

Our chef and his brigade offer you
our evening menu

0@

ENTREES / STARTERS

Assiette Créole (Boudin, Féroce d’Avocat, Accras)
Creole Plate (Blood Sausage, Fierce Avocado, Accras)

Carpaccio de Boeuf, Sauce Chien, Copeaux de Parmesan
Beef Carpaccio, Dog Sauce, Parmesan Shavings

Ceviche de Poisson Mariné au Fruit de la Passion
Passion Fruit Marinated Fish Ceviche

Camembert Pané a La Noix de Coco, Confiture d’Oignon
Breaded Camembert with Coconut, Onion Jam

Rouleau de Printemps de Crevettes aux Légumes Croquants, Sauce Aigre Douce
Shrimp Spring Roll with Crunchy Vegetables, Sweet and Sour Sauce

PLATS / MAIN COURSES

Colombo d’Agneau aux Légumes, Riz Pilaf
Lamb Colomb with Vegetables, Rice Pilaf

Vivaneau Réti, Dahl de Lentilles Corail, Sauce au Lait de Coco
Roasted Red Snapper, Coral Lentil dhal, Coconut Milk Sauce

Filet de Loup des Caraibes, Christophine Vapeur, Beurre Blanc aux Piments Doux
Caribbean Sea Boss Fillet, Steamed Christophine, White Butter with Sweet Peppers

Entrecéte Grillée, Frites Maison, Sauce aux Poivres Verts +3€
Grilled Entrecote, Homemade Fries, Green Pepper Sauce + 3€

Filet de Lambis Grillé, Purée de Patate Douce, Sauce Vierge +5€
Grilled Conch Fillet, Sweet Potato Puree, Virgin Sauce + 5€



LE JARDIN DES ALIZES
RESTAURANT

DESSERTS

Brioche Perdue, Glace Vanille
Caramel Beurre Salé

Lost Brioche, Vanilla Ice Cream
Salted Butter Caramel

Créme Catalane au Giraumon
Catalan Cream With Giraumon

Cigarette a la Pistache
Pistachio Cigarette

Coeur Coulant Chocolat Cacahueétes
Flowing Chocolate Peanut Heart

Assiette de Fruits
Fruit Plate

MENU ENFANT / CHILDREN MENU

(-12 ans - years)

Steak Haché fagon Bouchére, Frites Maison ou Croquette d’'lgname
Butcher-style minced Steak, Homemade Fries or Yam Balls

Filet de Poisson Grillé, Frites Maison, ou Croquette d’Igname
Grilled fish fillet, Homemade Fries or Yam Balls

Poulet Croustillant, Frites Maison, ou Croquette d‘igname
Crispy chicken, Homemade Fries or Yam Balls

Sorbet ou Glace
Sorbet or Iice Cream

(formules hors boissons / no drinks inclued)
Enitrée + Plat + Dessert : 40€ (Starter + Main courses + Desserf)
Enirée + Plat : 34€ (Starter + Main courses)
Plat + Dessert : 34€ (Main courses + Dessert)
Plat unique : 25€ (Main courses only)
Menu enfant : 18€ (Children Menu)
Forfait boissons ('/, eau, '/, vin, café ou thé) : 12€ (Drinks package ('/, water, '/, wine, coffee or tea)

Tarifs toutes taxes Comprises (TTC) / Our prices include all taxes (VAT)



